=7 Gtswvsre FE Gtirnoce

K e

SAVEURS EXOTIQUES

Entrées :

Entrée du jour

Croustillant de samoussas au beeuf ou poulet
Croustillant de nems au porc ou poulet

Duo de croustillant de samoussa et nems

Duo croustillant de beignet de crevettes et samoussa

Plats :

Rougail saucisses

Poulet au lait de coco

Plancha d’émincé de beuf aux [égumes
Sauté de crevettes aux [égumes

Ravitoto au lait de coco (feuilles de manioque, beeuf, lait de coco)

7.00 €
7.50 €
7.50 €
9.50 €
12.10 €

19.00 €
19.00 €
20.00 €
20.00 €

P

20.00 €
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NOS ENIREES
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Foie gras mi-cuit d [armagnac avec magret séché et son chutney de figues

24.20 €

Salade commingeoise (salade, tomate, gésiers, magrets séchés, croutons)

€

Croustillant de camembert et jambon Serrano , pignons de pin,
15.00 €

Assiette de saumon fumé , toast, sauce aneth

€

Duo de croustillant de beignets de crevettes et acras de morue
14.00 €

Salade Pédussaut(endive, magret séché, roquefort, noix, tomate, fruit)

€

Velouté de légumes

Asstette de charcuterie

€

®lanche de charcuterie a partager (assortiment de charcuterie, fromages)
€

®lanche de charcuterie terroir (assortiment de charcuterie, fromages, foie gras )
€

Menu du Jour : 17,00 €

Découvrez notre formule, menu du jour

Entree + Plat + Dessert : du lundi au vendredi midi

16.00

17.00

15.00

6.80 €
9.50

14.00

21.00
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NOS PLATS

Magret de canard entier (Sud Ouest)

Escalope de magret de canard

Confit de canard, sauce champignon

Entrecote, sauce porvre

Duo de viande en brochette (canard et beeuf)
Bavette, sauce porvre

Faux-filet, sauce poivre

Souris d’agneau

Dos de Cabillaud sauce citron estragon
Noix de St Jacques gratinées sur fondue de poireaux
Dos de cabillaud au lait de coco

Welsh (fromage cheddar fondu, toast, jambon, wuﬂfi’ites

Filet de sole
Menu enfant. 13.50 €
Croustillant de volaille accompagrné des frites
Glace 2 boules
Py 7ets
P

9P

27.30 €
22.00 €
23.10 €
23.10 €
24.20 €
17.00 €
19.50 €
27.30 €
20.00 €
22.00 €
20.00 €
19.00 €
17.00 €

P
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NOS HENUS

Menu TERROIR . 3850 €

HMedaillon de fow gras, chutney de fijue avec magrets Sechés sur lit de salade

Eiscalope de magret de canard (sauce porvre vert)
Ou
Conjit de cuisse de canard (sauce aui champignons)

La coupe glacée ou dessert du jour
Ou
Assette de fromages

Menu PECHEUR. 37.50 €

FEmnce de Saumon Junié auy agrumes

Dos de Cabillaud 7011 sauce citron estragon
Ou
NoLg de St-Jacques gratinée, fondu de porreauy

La coupe glacée ou dessert du jour
Ou
Assette de fromage

Py 7ets

)
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MENTY VEGETARIEN . 22,00 €

Assortiment de crudite
Ou
PBow! guinoa

Salade de fruits frais ou dessert du jour

PLATS EYPRESS
Burger charolais frites 7500 €
Burger chevre frries 7500 €
Burger végetal (Epinard, HIE, fromage) 1550 €
Brunch bow! au saumon 7400 €

(Baumon, avocat, concombre, salade, 71z)

Formule express (lunds au vendreds midz)

Plat du jour + dessert du jour.: 15.00 €

Py reets
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MENTY EXOTIQUE - 34.00 €

Do de croustillant de beggnets de crevettes et acras de morue

Coupe glacee auy fruits exotigues

Ou
Asstette de fromages
Ou
Dessert du jour
NOS DESSERIS
Dessert du jour SE0€
Tiramisu marson 6.90 €
Creme brulée 6.90 €
Fondant au chocolar avec glace vanille 6.90 €
Coupe Pedussaut (vanille, pdssion, fruts chantilly) 7S0€
La coupe glacée au choix (2 boules) 6.50€
La coupe glacée d [ armagnac 790 €
La coupe colonel (sorbet citron et vodkz) 790 €
Profiterole fvanile, chocolat aud 7S0€
Asstette de fromages 790 €
Py 7eets
BON APPEITT
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